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Bruschetta a la Corse —% 3
a la Tome de Brebis et Prisuttu | A

1B FORMULE POUR 2

A et g o 60€ " =
Cannelloni —
Brousse Menthe mewﬁe de C1le de Eeawte R
: il = Charcuterie et Fromages Corses | il
”/ Aubergine Bonifaccienne | ,q ; d
et ses lingots de Polenta | 8 M

Sauce Stufatu . (Beignets au fromages Corses)

\=> DESSERTS <

Duo de Patisserie du
Vieux Moulin

. Fiadone et
45 Tiramisu

ACYOE LI E LR €0 1 VERRE DE VIN OU 1PIETRA / PERS

_ BOISSONS ET VINS EN SUS —esmeitiotes -
e 7" DESSERTS en sus & 9 €

i Duo de Patisserie du Vieux Moulin

Fiadone et Tiramisu

Le Vieux ala Créme de Chatalgne ;a-f W

‘j':-:"-. NG MOUlln Q 12 RUE DE PROVENCE N

RESTAURANT {, 13004 MARSEILLE
€ TEL:04.91.26.12.12

=4 contact@restaurantlevieuxmoulin.fr

TRANSPORT EN COMMUN : PARKING VOITURES :
Tramway Foch / 5 Avenues Parking Vallier ou
Métro 5 Avenues / Longchamp Parking Place Sébastopol

Jim  PERVREIN, e, 77 AT




